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HAKKIMIZDA

Q Food & Beverage, 80 yili askin koklU gecmise sahip Atasay Holding'in
deneyiminden gug alarak 2013 yilinda kurulmustur.

Huqgqga, The Market Bosphorus, HuQQabaz, Qurabiye, GAL ve URLA gibi
farkli konseptlerdeki restoran markalariyla yalnizca Turkiye'de degil,
uluslararasi arenada da taninan ve tercih edilen bir yapiya ulasmistir.

Q Catering, bu cati altinda, kurumsal yemek hizmetlerinde fark yaratan
bir marka olarak konumlanmistir. Bizim icin yemek yalnizca bir ihtiyag
degil; calisanlarin motivasyonunu artiran, kurum kultUrunu guclendiren
ve is verimliligini destekleyen bir deneyimdir.

Huoofl  MARKET  HuQQabaz ~ Qurabiye

—— ATBOSPHORUS —

GAL Unn ZAHTER

CATERING




VIiZYON

Dunya mutfagi ile birlikte
harmanladigi Anadolu tat ve
lezzetlerini yenilik¢i ve inovatif

sunumlariyla butunlestirip,
musterilerine kusursuz hizmet
ve deneyimler yasatmak ve
sektorde fark yaratan liderligini
hedefledigi pazarlara tasiyarak,
sektérunde en guclu global
oyunculardan biri olmaktir.

MiSYON

Yer aldigi yiyecek-icecek
sektdrinde musteri odakli
yaklasimi, inovatif marka kimligi
ve dinamik yonetim anlayisina
sahip gucld kurumsal yapisi
ile Ulke ekonomisine katki
saglamak ve deger yaratmaktir.
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Q Food & Beverage olarak sadece
restoran deneyimiyle sinirl
kalmiyor, kurumsal ve bireysel
musterilere yonelik Ust dlzey
catering hizmetleri de sunuyoruz.
Yenibosna'daki merkez Uretim
mutfagdimizda, ISO 9001 ve ISO
22000 kalite standartlarina uygun
sekilde, restoranlarimiz ve dis
musterilerimiz icin gunluk Uretim
gerceklestirmekteyiz.

Catering hizmetlerimizde;

v/ Tasima yemek hizmetleri

v Yerinde Uretim yemek hizmetleri

v Kurumsal yemek anlasmalari,

v Ozel etkinliklere yénelik butik menduler,

v/ Fuar Organizasyonlari Catering hizmetleri,
v'Universite & Okul Yemek Hizmetleri,

Mimari ekibimizle birlikte, firmalarin talepleri dogrultusunda yerinde
uretim mutfak projeleri gelistiriyor, hem altyapl hem de operasyonel
yonetim konusunda ¢6zum ortakligi sagliyoruz. Kendi
operasyonlarimizda edindigimiz deneyimle, Uretim sureclerimizin her
adimini titizlikle denetliyor; gida guvenligi, hijyen ve lezzetten édun
vermeden hizmet sunuyoruz. Tedarikten Uretime, sevkiyattan servise
kadar tum sureclerde kaliteyi ve surdurulebilirligi esas aliyoruz.

Amacimiz, iyi planlanmis projelerle, yuksek standartlarda dretim

alanlari olusturarak; mdusterilerimize sadece yemek degil,
mukemmel bir yeme-icme deneyimi sunmaktir.
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TASIMA YEMEK
HIZMET]

Isyerinizde verimli alan kullanimi
icin size tasima yemek hizmeti
oneriyoruz. Bu durumda, depolama,
hazirlk, pisirme ve geri dénusum
icin ayirmak durumunda oldugunuz
alanlardan tasarruf saglamis
olursunuz. Tasima yemek
sisteminde musterilerimize ihtiyag
halinde , yemekhanedeki servis ve
sunumunda kullanilacak ekipman
destedi de yapilabilmektedir.
Yemeklerin tasinmasi ve musteriye
ulastiriimasi sureci hem lezzet hem
de mikrobiyolojik koruma acisindan
¢ok dnemli olup, bunun igin
paslanmaz celikten Uretilen
gastronom kaplar icerisine konan
hazir yemekler dagitim araclarina
yuklenmekte ve Uretim tesisinden
ciktiktan sonra yemekler ancak
kuruma ulastiktan sonra kurumun
proje yoneticisi tarafindan
aclimakta.
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YERINDE URETIM
HiZMETI

Yerinde Yemek Uretimi isyerinizde
bize ayirabilecegdiniz yeterli mutfak
ve depo alaniniz var ise, yemeginizi
kendi tesisinizde de hazirlayip
servis edebiliriz. Mutfaginizin ve
yemekhanenizin hem teknik
anlamda, hem de gorsel anlamda
kurulumu, revizyonu icin teknik
ekibimiz de hizmetinizde olacaktir.
Teknik bakim onarim servisimiz
mutfak ekipmanlarinin periyodik
bakimini Ustlenecektir. TUm
detaylar bize, guven ve rahathk
duygusu ise size ait olacaktir.
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UNIVERSITE & OKUL
YEMEK CATERING
HIZMETLERI

-ilkokuldan Universiteye kadar tium
egitim kurumlarina yénelik dengeli,
saglikli ve hijyenik yemek hizmetleri
sunulmaktadir.

- Ogrencilerin yas gruplarina ve
beslenme ihtiyaclarina uygun
menuler, diyetisyen kontrolUnde
olusturulmaktadir.

- Yerinde Uretim ya da tasimali
yemek modelleri ile okulun
altyapisina ve ihtiyacina 6zel
¢codzumler gelistirilmektedir.

- Servis, hijyen, kalite kontrol ve
tedarik zinciri surecleri; gida
guvenligi yonetmeliklerine tam
uyumla yurutulmektedir.



!_— M OZEL ETKINLIKLER
| - ICIN BUTIK MENU
HiZMETLER]

- Davet, toplanti, lansman,
gala ve kutlama gibi 6zel
organizasyonlara 6zgu menu
planlamalari yapilmaktadir.

- Etkinligin konseptine ve katilimci
profiline uygun olarak, seflerimiz
tarafindan 6zenle hazirlanan
menuler sunulmaktadir.

- Servis ekipleri, masa duzeni,
sunum ekipmanlari gibi tum
operasyonel detaylar profesyonelce
yonetilerek kusursuz bir deneyim
saglanir.

CATERING



Fuar ve Organizasyon
Catering Hizmetleri

- Ulusal ve uluslararasi fuar
katilimlarinizda stand alaniniza
uygun yiyecek & icecek hizmetleri
sunulmaktadir.

- Hizli servis, hijyenik sunum ve
surekli taze UrUn garantisiyle
markanizi temsil edecek
profesyonel bir hizmet saglanir.

- GUunluk yogunluga ve ziyaretgi
sirkUlasyonuna gore planlanan
operasyonla, katilimcilara kesintisiz
ikram sunulmasi hedeflenir.
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URETIM
ALT
YAPIMIZ

Yenibosna'daki merkez Uretim
mutfagimizda, ISO 9001 ve ISO
22000 standartlarinda uretim
yaplyoruz. Restoranlarimizin kalite
beklentilerine uygun urunleri 6zenle
hazirlyor, catering hizmetimizde ise
trendleri takip ederek lezzetle
bulusturuyoruz.

Personel yemek uretiminde dis
urdn kullanmak yerine her seyi
kendi mutfagimizda Uretiyoruz.

Bu sayede lezzet, hijyen ve kaliteyi
kontrol altinda tutuyor, her
asamada titiz bir denetim anlayisiyla
hareket ediyoruz.

Kalite bir tercih
degil prensiptir
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' AN
Temiz Mutfak
Garantisi

HIJYEN ONCELIGIMIZDIR

Q Catering, kurumsal yemekhanelerde
gunluk operasyonu yalnizca yonetmez;
standartlastirir.

Planlama, tedarik, hijyen kontrolu ve
menu tasarimi dahil tim surecler uzman
kadrolar tarafindan sahada takip edilir.

Bu yaklasim, her gun ayni kaliteyi
sunabilmemizin temelini olusturur.
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TORK STANDARDLARI ENSTITUSU

HIZMET YETERLILIK BELGESI

BAHGELIEVLER KAYMAKAMLIGI
ILGE TARIM VE ORMAN MUDURLUGD
ISLETME KAYIT BELGESI
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CATERINGVERESTORANISLETNEGILIGI
CATERING AND RESTAURANT MANAGEMENT

Islet dresi Yeni Bosna Mork
Werkex Bangatvir- loonbul | Torkoys

Veren Hizmtin Kapsam: Caterng v Restoran sietmecisi
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Cortcate No.: QAISF-TUR.OF 04 24.007
Saigeg € Catrg and Rotarat Menegoment Isetmenin Faalyet Konusu - Gida Grotimi Yapan setmoler
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CATERING VE RESTORAN ISLETMECILIGH Catering ve Restoran letmeciigi

ATERING AND RESTAURANT MANAGEMENT

prvhreen s v Catoring and Restaurant Management

1509001:2015 HACCP 13001 o EBSGH TN

N

I

%:

S g = 150 100022018 §
. X
LL

I

-

a4

L

v

owEcm 3
a ‘Sertfika Mo/ s o CSM-00 250189-TR

e os0nz02s

seninGeseRLLK AR 2706 228 Mt sl o ! o400:202503.002028

SeRTFA GEGERUUKTARN: 3002026

oAy

N
i

.I.I CATERING

TES ORON BELOELENOIRNE NZHETLERI S,



W

lletisim
Merkez Mah. Sedir Sk. No:7
Yenibosna-Bahcelievler/istanbul
+90 212 652 6 222
+90 544 389 22 69
info@qcatering.tr

www.gcatering.tr

Bir ATASAY Kurulusudur.
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